ENGODARE JUL

sk graddglass

‘ch sorbet
-



Bjud pa vinterns alla
goda smaker!

Inget julbord (eller nydrsmiddag fér den delen) &r komplett utan en eller
flera magiskt goda desserter. Efter all julmat &r det gott att bryta av med
ndgot som ocksa friskar upp. Har har vi samlat vara bésta tips pa glass-
desserter, ndgra med klassiska julsmaker som saffran och pepparkaka,
medan andra gar i mer nytédnkande banor. Alla dock ljuvligt godal!

Kulglassmakerna i recepten

VAR FINASTE CHOKLAD KOLAHAVSSALT
. VANILJ - Gréaddglass med Graddglass med kolasmak,
Graddglass med vanilj av kakaosés havssalt och kolasas
basta bourbénkvalitet art nr 10103 art nr 10209
art nr 10401

ROMTRYFFEL SAFFRAN POLKA
Chokladgraddglass Graddglass LAKTOSFRI
med karibisk rom och med saffran Graddglass med polkakulor
chokladtryffelsas art nr 10208 art nr 10709
art nr 10328

VEGAN

CITRONSORBET HALLONSORBET
Sorbet med citron Sorbet med hallon
art nr 10509 art nr 10508

KolaHavssalt- och Saffransglass blir magiskt

gott tillsammans med crunchiga, salta nétter,
torkade tranbéar och extra kolasas.

Saffransglass med
Brownie och Lingon

Fér 4 personer

4 glasskulor Saffran Enkel dessert till mdnga? P& mindre
4 bitar brownie an 5 minuter fixar du denna super-
2,5dl gradde goda desserten till dina géaster.

1/2 dl lingon, tinade
2 pepparkakor

Skar brownien i bitar och ldgg upp pé tallrik eller skal. Skopa upp
glass och toppa med lite vispad grédde och tinade lingon. Avsluta
med smulad pepparkaka.




Vaniljglass med glogg
ddelost & pepparkaka

For 4 personei

1flaska vinglogg 7
2 dl socker

4 glasskulor

4 msk Kvibill

en i en kastrull'tillsammans med sockret. Lat smaputtra tills
cerats ochlBlivit sirapsliknande i konsistensen. Lat svalna.
I6ggen i ett glas, Iagg pa en kula glass och sla
mula ddelosten och pepparkakan ovanpa.

Vinterns
Milkshake

Polka

2 glasskulor Polka

0,8 dI mjslk

4 cl Minttu (uteslut for alkoholfri)
grédde

polkagrisar

RomTryffel

2 glasskulor RomTryffel

0,8 dI mjslk

4 cl mérk rom (uteslut fér alkoholfri)
chokladtopping

gradde

Mixa glass och mjélk i en blender
och hall upp i ett glas. Avsluta
med vispad grédde och tillbehor.

Caffe
Affogato

1 glasskula Var finaste Vanilj
choklad- eller nétcremé
hackade hasselnétter
dubbel espresso

Pensla pa choklad- eller not-
cremé pa glasets kant och
doppa i hackade hasselnétter.

L&gg en glasskula i glaset och
hall 6ver en dubbel espresso.

Toppa ev. med en extra kula
glass och dekorera med oxalis.



)y Skala in aret!
- .aSo secco

’t lor valfri sorbet, t ex Citronsorbet eller Hallonsorbet
6 dl mq&serande vin, t ex Prosecco eller torr cider

Om momt, stall garna glasen i kyl eller frys sa de &r kalla till
serveringen. Kula upp sorbeten och lagg den i glasen, sla forsik-
tigt pa vinet eller cidern. Servera omgaende.

Ett perfekt avslut!

Chokladtarte med glass
och briand maring

For 6 personer

Chokladbottnar Italiensk maréng Topping

3,5 dl vetemjol 2 &ggvitor 6 glasskulor Choklad

0,5 dl kakao 0,25 dl vatten 1 burk dulce de leche

V4 tsk salt 1dl socker ¥ dl rostade och hackade
150 g smor i kuber hasselnétter

1,5 dl strésocker
2 st aggulor, rumstempererade

Vispa smor och socker tills det blir fluffigt. Rér ner aggulorna och tillsatt sedan,
kakao, salt och vetemjdl. Blanda allt och knada till en deg.

Tryck ut degen i sma formar och stéll i frysen i 10 min. Nagga med gaffel och
baka i ugn 13-15 min pa 225 C.

Vispa dggvitan till ett hart skum. Koka upp vatten och socker till 121 grader.
Hall en tunn strale av sockerlagen i &ggvitan och vispa samtidigt med a
elvispen pa maxhastighet. Fortsatt vispa tills maréngen ar kall. o

Bred ut 2 msk dulce de leche i varje form, klicka i marangen och brann
av med en brénnare. Toppa med chokladglass och stro
over hackade notter.
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